SPEISEPLAN - ESSEN AUF RADERN (17.03.2025 - 23.03.2025)

LANDESKLINIKUM [

BADEN
KW12 Vollkost PBZ/EaR Vegetarische Kost Leichte Vollkost Stoffwechselkost Breiige Kost
‘?-L s %
o Zucchinicremesuppe [G,F]* Zucchinicremesuppe [G,F]* megg(‘)rlzlfflzﬁjc[:i‘A] Klare Gemusesuppe [L]* BK-Zucchinicremesuppe [G,F]*
g Kaiserschmarren [C,A,G]* Kaiserschmarren [C,A,G]* Kimmelerdanfel Linseneintopf [G,F]* Kaiserschmarrenflan [C,A,G,F]*
o Zwetschkenroster Zwetschkenroster A P . Semmelknddel [C,A,G]* Schokosauce [G,F]*
= Karamellpudding [G]* Birnenkompott Joghurt .Dlp LVK[C] Karamellpudding zfr. [G]* Birnenmus
Kaffeejoghurt [G]* ’
Ké&snockerlsuppe [C,A,G]* Selleriecremesuppe [G,L,F]* ?? Klare Selleriesuppe [L]*
) T Krauterschoberlsuppe veg. [C,A]* ) e ) " BK-Selleriecremesuppe [G,L,F]*
g Schwelnskotelette*natur Erdépfeltaschen m. Kése u. Krauter [G]* Dorschfilet ged. [D] X Dorschfilet ged. [D] X Dorschflan [C,D,G,F]*
5 Kroketten [G] Joghurt Dip [G]* B-Couscous m. Kurkuma [A] B-Couscous m. Kurkuma [A] Erdapfelpiiree [G,O]*
o Pfefferoberssauce [A,G,F]* ) " Saft v. Dorschfilet [D,A,G,F]* Saft v. Dorschfilet [D,A,G,F]* ’
a Prinzessbohnen ChliE el 1] Karotten ged Blattsalat Eaaa
. Buttermilch m.Himbeeren [G]* . ’ . . BK-Buttermilch m. Himbeeren [G]*
Marillenkuchen [C,A]* Marillenkuchen [C,A]* Buttermilch m. Himbeeren zfr. [G]*
Erdapfelsuppe m. Pilzen [G,F]* T:;
. S " ) . a4 A — ’ "
5 Hihnerfilet in Cornf_lakgs Panade [C,A,G] Proflterolsuppel ve% [C,A] Spinatcremesuppe [G,F]* Klare Suppe m. El [C] BK: Erdapfelsuppe m. Pllze*n [G,F]
8 B-Reis Gnocchi [A] . " Gnocchi [A] Huhnerflan [C,G,F]
g 7i _ " Topfenpalatschinken [C,A,G] . " } .
2 itronenspalte Kurbissugo [G,F] Marillenspiegel Kirbissugo [G,F] Reisflan [C,G,F]
'§ Ketchup 1 Stk. Blattsalat Ananaskc?m[?ott Blattsalat BK-Krbis
Erdéapfelsalat [M]* Birne Birne Ananasmus
Preiselbeer-Joghurtschnitte [C,A,G]*
T -
Nudelsuppe [A]* Nudelsuppe [A]* ! Klare Zucchinisuppe y . "
g Fasch. Braten [C,A,M]* Kohlrabicremesuppe [A.G,F]* Fasch. Kalbsbraten LVK [C,A]* Fasch. Kalbsbraten [C,A,M]* Fz:clr(]i?;lzbécrzemnel?apr??(:[A(;GMF;]*
2 Erdéapfelpuree [G,O]* . PPe 14,5, Erdépfelpuree [G,O]* Erdapfelpuree [G,O]* . . e
o Woknudeln mit Gemuse [C,A,F]* . Rote Ribenpiree [O]*
Saft v. Fasch. Braten . X Saft v. Fasch. Kalbsbraten LVK [G,L,F] Saft v. Fasch. Braten
5 Vanillepudding [G]* Saft v. Fasch. Braten
P Blattsalat Blattsalat Blattsalat Vanillepudding [G]*
Ameisenkuchen [C,A F]* Ameisenkuchen [C,A,F]* Vanillepudding zfr. [G]*
GrieBnockerlsuppe [C,A]* "
; pp ’ b . Backerbsensuppe [C,A,G]* Klare Pastinakensuppe BK-GrieRsuppe [A,G,F]*
Wildlachs gebr. [D,A]* SufRkartoffelcremesuppe [G,F]* - )
o . . Gem.platte-Karotte,Schw.wurzel,Zucchini| Gem.platte-Karotte,Fisole,Schw.wurzel Lachsflan [C,D,G,F]*
8 B-Bandnudeln [A]* Kasespatzle [C,A,G]* . A . o "
s Senfsauce [A.G,M,FJ* Tomatensalat Salzerdéapfel Salzerdépfel SiRkartoffelpuree [G,0,F]
[ e . Joghurt Dip LVK [G]* Joghurt Dip LVK [G]* Senfsauce [A,G,M,F]*
Gurkensalat Pfirsichkompott Topfencreme [G,F]* Pfirsichmus zfr Pfirsichmus
Murbe Apfelschnitte [C,A]* P ’ ’
mf,
. 3’“ E o
Frittatensuppe veg. [C,A,G]* . Klare Gemiisesuppe [L]*
% % - %
e Karottencrerpesuppe [G’*F] Ragout von Kréuterseitlingen [G,F]* Gemusecre..mesu‘)pe [G'L'Fl Ragout von Krauterseitlingen [G,F]* BK Kar(.).ttencremesur)pe [*G’F]
2 Topfenknddel [C,A,G] Serviettenknodel [C,A,G]* Hascheehdrnchen LVK [A] Serviettenknodel [C,A,GJ* Knddelflan [C,A,G,F]
= Beerenragout T Blattsalat T BK-Krauterseitlinge [G,F]*
& Brandteigkrapferl [C,A,G,F]* el Erdbeerpudding [G]* Raa BK- Erdbeerschnitte [C A'G FI*
gkrap o Brandteigkrapferl [C,A,G,F]* P 9 Marillenmus zfr. o
T )
Einmachsuppe [A,G,F]* L " 7" Klare Brokkolisuppe tairi *
o Rindsgeschnetzeltes [G,F]* Steirische Kren.SUppe [A.G.OF] Kréauterschoberlsuppe [C,A]* Rindsschnitzel ged. BK Stemschg Krensuppe EA’G’O’F]
I o Polentalaibchen [G]* L ; Reisflan [C,G,F]
1= Rostitaler Gemiuserisotto LVK [G,L,F]* B-Reis ) . "
5 R Letscho . . " Rindfleischflan [C,G,F]
S Preiselbeeren Blattsalat Blattsalat Saft v. Rindsschnitzel [L,M] BK-Letscho
v Blattsalat Mandarinenkompott Zucchini ged.

Apfelstrudel [A,F]*

Fruchtjoghurt Pfirsich-Marille [G]*

Mandarinenkompott zfr.

Nutella-Vanillecreme [G,H,F]*

Unser BIO-Teilsortiment wird durch die BIO-Austria Garantie zertifiziert!

M: Senf; N: Sesam; O: Sulfite; P: Lupinen; R: Weichtiere; Z: Aspartam/Aspartam-Acesulfamsalz (enthalt eine Phenylalaninquelle).

Rund 28% unserer Zutaten werden aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft eingesetzt. Z.B.: Rindfleisch (ausgen. Faschiertes), Milch (ausgen. laktosefreie Milch) und Teigwaren wie z. B. Fleckerl, Hérnchen, Penne, Spaghetti,
Spiralen, bunte Spiralen und Makkaroni.
*Legende (Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung): A: Glutenhaltiges Getreide; B: Krebstiere; C: Ei; D: Fisch; E: Erdnuss; F: Soja; G: Milch oder Laktose; H: Schalenfriichte; L: Sellerie;

g Wir wiil einen guten Appetit!




