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Eier und Fleisch aus Osterreich
Mit der Initiative ,,Gut zu wissen!“ setzen wir in der Kiiche:WAIERN ein klar erkennbares
Zeichen.

Gerade in der Gemeinschaftsverpflegung, in Betriebskiichen und Kantinen ist diese
Herkunftskennzeichnung fir Fleisch und Eier wichtig, damit transparent wird, woher
diese Lebensmittel kommen.

Regionalitat und Saisonalitat

Zusétzlich setzt die Kiiche:WAIERN auf hochwertige Produkte von regionalen Partnern:
Bio-Heumilchprodukte vom Biohof Gut Grosshard, der Kérntner Milch und von Sonnenalm,
Eier vom Eierhof Marktl, saisonales Bio-Gemiise aus dem Gartenhof und Erdépfel vom
Erdapfelhof Krainer. Weiters kommen handgemachte Produkte aus der eigenen Patisserie
und der eigenen Karntner-Nudel-Produktion.
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Fleisch: Osterreich = 3 x AT (geboren/gemastet/geschlachtet)
Milch: Osterreich = 2 x AT (gemolken/verarbeitet)




